
 
 

 

Maiale in agrodolce 
 

 

Tagliare a pezzetti la carne di maiale, rosolare in olio d’oliva, aggiungere uvetta 

ammollata e bagnare con porto secco o marsala secco. Portare avanti la cottura e 

aggiungere delle mele tagliate a dadini. A cottura ultimata servire con delle carotine 

lessate a bastoncini.  
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